VINOS DE NUESTRA CASA

ESPUMOSOS SPARKLING WINES

Marta Passio Brut Rosé « Macabeo, Parellada, Xarel+lo, Garnacha « D.O. Cava
Bertha Brut Nature Gran Reserva » Macabeo, Parellada, Xarel*lo « D.O. Cava

Taittinger Brut Reserve « Chardonnay, Pinot meunier, Pinot noir + Champagne (Francia)
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Billecart-Salmon Brut Reserve  Pinot meunier, Pinot noir, Chardonnay + Champagne (Francia) 65,00€

BLANCOS WHITE WINES

LIGEROS refrescantes « suaves

O Luar do Sil » Godello « D.O. Valdeorras
Petit Burgeois * Sauvignon blanc « Loire (Francia)
Vora la mar « Pansa blanca * D.O. Alella

Schoffit sec tradition « Riesling * Alsacia (Francia)
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AFRUTADOS arométicos = embriagadores
Perplejo « Verdejo + D.O. Rueda
Mestizaje « Merseguera, Viognier, Malvasia « V.T. El Terrerazo (Valencia)

Burrier Macon « Chardonnay + Borgofia (Francia)

Bermejo Seco * Malvasia volcanica « D.O. Lanzarote

22,90¢€
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Villa Wolf Pinot Gris * Pinot gris * Mosela (Alemania)

Un vinazo lleno de sutileza y elegancia ideal para adentrarse en la var t
MADUROS sabrosos + densos
Captura de luz « Albarifio « D.O. Rias Baixas
e gjores zo le e 0. Chart O
ROSADOS ROSE WINES
La Mar de rosa * Lledoner + D.O. Emporda
TINTOS RED WINES
LIGEROS suaves * sutiles
*Exedra « Garnacha * V.T. Serra de rubié (Pla de Bages)
Rossignol Changarnier « Pinot noir « Bourgogne (Francia)

Foillard Morgon Classique * Gamay * Beaujolais (Francia)

AFRUTADOS jugosos *» golosos

Gomez Cruzado vendimia selecc « Garnacha, Tempranillo « D.O.C. Rioja
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Rebeldes * Garnacha, Syrah + D.0. Montsant

ara mas repelde” del Montsant aganador ade un Vinari ae Oro
Blau ¢ Carifiena, Garnacha * D.O. Montsant
Pardas Sus Scrofa « Sumoll » D.O. Penedeés
Elaborado con la variedad autdctona Sumoll en una bodega de agricultura sost
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MADUROS complejos « elegantes

Cuando el rio suena * Tinta fina * D.O. Ribera del Duero
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POTENTES sabrosos * densos

Nita » Garnacha, Carifiena, Syrah, Cab. Sauvignon + D.0.Q. Priorat

*Vino natural / Natural wine
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